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Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-Touristenregion
etabliert nachhaltige & regionale Kulinarik nach Wiener
~Wissenschafts-Rezept*

Deutsche Nachhaltigkeitsinitiative und Reiseveranstalter vertrauen auf wissenschaftliche Expertise
der MODUL University Vienna

Wissenschaftliche Expertise im Bereich des nachhaltigen Tourismus hat der MODUL University
Vienna zu einem prestigetrachtigen Auftrag aus Deutschland verholfen: Experten des Departments
for Tourism and Service Management werden mit einem Coaching- und Kommunikationsprojekt
nachhaltige Ernahrungsangebote in Hotels an der tiirkischen Agais einfiihren. Auftraggeber des
Projekts ist die renommierte deutsche Nachhaltigkeitsinitiative Futouris sowie der fiihrende
deutsche Anbieter fiir Tiirkeireisen, OGER TOURS. Ziel ist es, nachhaltige Ernahrungsprinzipien
auch in beliebten Urlaubsdestinationen einzufiihren und so einen Beitrag zum Klimaschutz und zur

Stérkung regionaler — oftmals traditioneller — Nahrungsmittelproduzenten zu leisten.

Nachhaltigkeit wird auch im Tourismus ein immer wichtigeres Thema. Daher wurde das Jahr 2017 von der
UNWTO - der United Nations World Tourism Organization — zum ,Internationalen Jahr des Nachhaltigen
Tourismus flr Entwicklung” erklart. An der MODUL University Vienna wird dieses Thema schon langer
wissenschaftlich bearbeitet — mit sehr praxisrelevanten Ergebnissen. Das belegt jetzt auch eine
Beauftragung aus Deutschland zur Etablierung nachhaltiger Ernédhrungskonzepte in Hotelanlagen an der

tirkischen Agais.

Dazu die Leiterin des Departments for Tourism and Service Management an der MODUL University, Prof.
Dagmar Lund-Durlacher: ,Nachhaltige Erndhrung ist fur fast 40 Prozent der Urlaubsgéste wichtig — und 60
Prozent deutscher Reisender schatzen eine regionale Kiche. Dennoch sehen die meisten Anbieter ein
nachhaltiges Ernahrungsangebot nicht als Wettbewerbsvorteil an — hier gibt es noch viel Potential.“ Fir bis

zu zehn Hotels an der tirkischen Agais-Kiiste wird das aktuelle Projekt des Departments dies nun &ndern.

In dem als ,Taste the Culture“ bezeichneten Projekt werden zunadchst gemeinsam mit der lokalen
Projektpartnerin und Expertin fiir Bio-Landbau Giirsel Tonbul Trainings fiir Hotelmitarbeiter entwickelt, die
den Nutzen und Wert einer nachhaltigen und regionalen Erndhrung vermitteln. Diese Trainingseinheiten
werden dann in der Praxis getestet und bei Bedarf optimiert. ,Wir werden den dortigen Hotelmitarbeitern
zunéchst erldutern, was Begriffe wie lokal’, regional’ und biologisch® im gastronomischen Bereich
Uberhaupt bedeuten® erkléart Prof. Lund-Durlacher. ,Weiters sind interaktive Trainingseinheiten geplant, in
denen die Mitarbeiter nachhaltig produzierende Landwirtschaftsbetriebe in der Region besuchen und deren
Arbeitsweisen kennen lernen.“ Abgerundet wird dieses praxisorientierte Training, das an der MODUL

University Vienna in Zusammenarbeit mit Girsel Tonbul entwickelt wird, mit Kochklassen, in denen die

https://www.artikel-presse.de/wiener-wissenschaft-schmeckt-top-tou...hhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.htmil

RSS-Feed

Neueste Beitrage

Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-Touristenregion
etabliert nachhaltige & regionale Kulinarik nach
Wiener ,Wissenschafts-Rezept*

Werbeagentur fiir Deutschland, die alles inklusive
macht.

Dr. Carolin Ebermann verstarkt das Géttinger
eresult-Team

Scheidung in Baden-Baden ohne Anwalt — geht
das?

,Gebaude sind dann schon, wenn sich die
Menschen darin wohlfiihlen“

PR-Gateway

by ADENICN

® Auswahl aus Giber 250 Portalen
B Premium-Redaktionsverteiler
® 1-Klick-Sofort-Veroffentlichung
® interaktive Textanalyse

Jetzt kostenlos testen

pr-gateway de/kasterics-testen

(/) Blog2Social

byADENICN

Ihre Blogartikel in Social Media

Plugin fir WordPress

Jetzt downloaden
blog2social.de

MINUTEN

fur perfekte Online-Texte =

Kostenlose Presseportale

inar.de
go-with-us.de

17.05.17, 15:18

Seite 1von 3


https://www.artikel-presse.de/
https://www.artikel-presse.de/
https://www.artikel-presse.de/kostenlose-presseartikel/
https://www.artikel-presse.de/presseportale/
https://www.artikel-presse.de/pressemitteilung-schreiben/
https://www.artikel-presse.de/werbeagentur-fuer-deutschland-die-alles-inklusive-macht.html
https://www.artikel-presse.de/feed
https://www.artikel-presse.de/feed
https://www.artikel-presse.de/wiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html
https://www.artikel-presse.de/werbeagentur-fuer-deutschland-die-alles-inklusive-macht.html
https://www.artikel-presse.de/dr-carolin-ebermann-verstaerkt-das-goettinger-eresult-team.html
https://www.artikel-presse.de/scheidung-in-baden-baden-ohne-anwalt-geht-das.html
https://www.artikel-presse.de/gebaeude-sind-dann-schoen-wenn-sich-die-menschen-darin-wohlfuehlen.html
http://prg.li/ma-werbung-portale-feature-2016
http://prg.li/b2s-presseportale
http://academy.adenion.de/5-minuten-fuer-perfekte-online-texte/
https://www.inar.de/
https://www.go-with-us.de/
https://www.artikel-presse.de/kostenlose-presseartikel/
https://www.artikel-presse.de/presseportale/
https://www.artikel-presse.de/pressemitteilung-schreiben/
https://www.artikel-presse.de/agb/
https://www.artikel-presse.de/impressum/

Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-Touristenregion etabliert nachha..Wiener ,Wissenschafts-Rezept” - artikel-presse.de — artikel-presse

Verarbeitung und der Konsum von nachhaltigen und konventionellen Lebensmitteln im direkten Vergleich
beurteilt wird. Insgesamt wird in diesem Projekiteil Nachhaltigkeit fir alle wesentlichen Aspekte der

Kulinarik gelehrt: Einkauf, Verarbeitung und Préasentation.

Der zweite Teil des Projekts fokussiert auf die Kunden der Hotelbetriebe — also die Reisenden. Diese
werden dabei auf die nachhaltige Ausrichtung der Hotelbetriebe aufmerksam gemacht. Die regionale Kiiche
und die Verwendung regionaler und nachhaltiger Lebensmittel stehen dabei im Fokus der Kommunikation.
Dazu Prof. Lund-Durlacher: ,Reisende auf das Angebot an Nachhaltigkeit, Regionalitat und biologischen
Lebensmitteln proaktiv aufmerksam zu machen, ist fir die Kundenzufriedenheit ganz wichtig. Und nur der
zufriedene Kunde ist auch bereit, dieses Angebot zu honorieren und damit langfristig erfolgreich zu

machen.”

Erfahrungen mit der Kommunikation solcher Themen konnte das Team um Prof. Lund-Durlacher gerade in
Tirol sammeln, wo ein ahnliches Pilotprojekt fir die Information von Hotelgasten bereits durchgefihrt
wurde. Ein weiteres Pilotprojekt folgt nun auch auf Gran Canaria. Die Ergebnisse dieser Projekte flieBen in
,T1aste the Culture” ein. Weitere Anpassungen an regionale Erfordernisse erfolgen dann zusatzlich im Laufe

der Implementierung.

Beauftragt wurde die MODUL University Vienna fur das zukunftsweisende Projekt von der deutschen, fur
nachhaltigen Tourismus stehenden Fachinitiative Futouris (www.futouris.org) sowie dem fiihrenden
deutschen Anbieter fur Tiirkeireisen, OGER TOURS. (www.oeger.de). Bereits in der Vergangenheit wurde
die MODUL University Vienna auf Grund ihrer wissenschaftlichen Reputation mit der Umsetzung einer
Grundlagenstudie zu nachhaltiger Ernahrung im Tourismus von Futouris beauftragt. In der ,Sustainable
Food“-Studie konnte die internationale Privatuniversitat damals zeigen, wie Speise- und Getrdnkeangebote
in Hotels und auf Kreuzfahrtschiffen nachhaltig gestaltet und gleichzeitig lokale Wertschépfungsketten
geférdert werden kénnen. Die Studie sorgte im Jahr 2016 flir groBes, positives Aufsehen in der Branche
und bestatigte einmal mehr die hohe, international anerkannte wissenschaftliche Expertise der MODUL

University Vienna.
Uber die MODUL University Vienna

Die MODUL University Vienna, die internationale Privatuniversitat der Wirtschaftskammer Wien, bietet
Studienprogramme (BBA, BSc, MSc, MBA und PhD Programme) aus den Bereichen Internationale
Wirtschaft und Management, Neue Medientechnologie, Public Governance und nachhaltige Entwicklung
sowie Tourismus und Hospitalty —Management an (www.modul.ac.at/study-programs). Die
Studienprogramme erflillen strenge Akkreditierungsrichtlinien und werden aufgrund der internationalen
Ausrichtung in Englisch abgehalten. Der Campus der Universitat befindet sich am Kahlenberg im 19.

Wiener Gemeindebezirk.
Riickfragehinweis

Andreas Eder, MA
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1190 Wien
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W www.modul.ac.at

Redaktion & Verbreitung:

PR&D — Public Relations for Forschung & Bildung
Mariannengasse 8

1090 Wien

Osterreich

T +43/1/505 70 44

E contact@prd.at

W http://www.prd.at

Teilen Sie diesen Presseartikel

https://www.artikel-presse.de/wiener-wissenschaft-schmeckt-top-tou...haltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.htmil

prmitteilung.de
artikel-presse.de

Kategorien

Aktuelle Nachrichten
Arbeit/Beruf
Auto/Verkehr
Bau/Immobilien
Bildung/Schule
Borse/Anlage/Banken
Biicher/Zeitschriften
Computer/Internet/IT
Energie/Natur/Umwelt
Essen/Trinken
Familie/Kinder
Film/Fernsehen
Finanzen/Wirtschaft
Fotografie/Grafik
Freizeit/Hobby
Gesellschaft/Politik
Gesundheit/Medizin
Internationales
Kunst/Kultur
Marketing/Werbung
Medien/Entertainment
Mode/Lifestyle
Musik/Kino/DVD
Pressemitteilungen
Rat und Hilfe
Recht/Gesetz/Anwalt
Regional/Lokal
Reisen/Tourismus
Shopping/Handel
Sport/Fitness
Telekommunikation
Tiere/Pflanzen
Veranstaltungen/Events
Vereine/Verbédnde
Versicherung/Vorsorge
Wissenschaft/Forschung

Wohnen/Einrichten

Schlagworter

anlage Anwalt anwélte Ausbildung Banken
Bau/Immobilien Berlin cloud Coaching Design

17.05.17, 15:18

Seite 2 von 3


http://www.facebook.com/share.php?u=https%3A%2F%2Fwww.artikel-presse.de%2Fwiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html&t=Wiener+Wissenschaft+schmeckt%21+Top-Touristenregion+etabliert+nachhaltige+%26amp%3B+regionale+Kulinarik+nach+Wiener+%26%238222%3BWissenschafts-Rezept%26%238220%3B
http://twitter.com/home?status=https%3A%2F%2Fwww.artikel-presse.de%2Fwiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html
http://www.blogger.com/blog_this.pyra?t&u=https%3A%2F%2Fwww.artikel-presse.de%2Fwiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html&n=Wiener+Wissenschaft+schmeckt%21+Top-Touristenregion+etabliert+nachhaltige+%26amp%3B+regionale+Kulinarik+nach+Wiener+%26%238222%3BWissenschafts-Rezept%26%238220%3B&pli=1
http://del.icio.us/post?url=https%3A%2F%2Fwww.artikel-presse.de%2Fwiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html&title=Wiener+Wissenschaft+schmeckt%21+Top-Touristenregion+etabliert+nachhaltige+%26amp%3B+regionale+Kulinarik+nach+Wiener+%26%238222%3BWissenschafts-Rezept%26%238220%3B
http://www.google.com/bookmarks/mark?op=add&bkmk=https%3A%2F%2Fwww.artikel-presse.de%2Fwiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html&title=Wiener+Wissenschaft+schmeckt%21+Top-Touristenregion+etabliert+nachhaltige+%26amp%3B+regionale+Kulinarik+nach+Wiener+%26%238222%3BWissenschafts-Rezept%26%238220%3B
http://www.myspace.com/Modules/PostTo/Pages/?u=https%3A%2F%2Fwww.artikel-presse.de%2Fwiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html&t=Wiener+Wissenschaft+schmeckt%21+Top-Touristenregion+etabliert+nachhaltige+%26amp%3B+regionale+Kulinarik+nach+Wiener+%26%238222%3BWissenschafts-Rezept%26%238220%3B&c=https%3A%2F%2Fwww.artikel-presse.de%2Fwiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html
http://www.futouris.org/
https://www.oeger.de)/
mailto:andreas.eder@modul.ac.at
mailto:contact@prd.at
https://www.prmitteilung.de/
https://www.artikel-presse.de/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/arbeit/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/auto/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/immobilien/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/bildung/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/boerse/
https://www.artikel-presse.de/category/entertainment/lesen/
https://www.artikel-presse.de/category/computer/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/umwelt/
https://www.artikel-presse.de/category/lifestyle/essen/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/familie/
https://www.artikel-presse.de/category/entertainment/filme/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/wirtschaft/
https://www.artikel-presse.de/category/computer/grafik/
https://www.artikel-presse.de/category/lifestyle/freizeit/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/gesundheit/
https://www.artikel-presse.de/category/internationales/
https://www.artikel-presse.de/category/entertainment/kultur/
https://www.artikel-presse.de/category/computer/werbung/
https://www.artikel-presse.de/category/entertainment/
https://www.artikel-presse.de/category/lifestyle/
https://www.artikel-presse.de/category/entertainment/medien/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/pressemitteilungen/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/hilfe/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/recht/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/regionales/
https://www.artikel-presse.de/category/lifestyle/reisen/
https://www.artikel-presse.de/category/computer/shopping/
https://www.artikel-presse.de/category/lifestyle/sport/
https://www.artikel-presse.de/category/entertainment/telekommunikation-entertainment/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/tiere/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/events/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/vereine/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/versicherungen/
https://www.artikel-presse.de/category/politik/wissenschaft/
https://www.artikel-presse.de/category/lifestyle/wohnen/
https://www.artikel-presse.de/tag/anlage/
https://www.artikel-presse.de/tag/anwalt/
https://www.artikel-presse.de/tag/anwalte/
https://www.artikel-presse.de/tag/ausbildung/
https://www.artikel-presse.de/tag/banken/
https://www.artikel-presse.de/tag/immobilien/
https://www.artikel-presse.de/tag/berlin/
https://www.artikel-presse.de/tag/cloud/
https://www.artikel-presse.de/tag/coaching/
https://www.artikel-presse.de/tag/design/

Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-Touristenregion etabliert nachha..Wiener ,Wissenschafts-Rezept” - artikel-presse.de — artikel-presse 17.05.17, 15:18

Posted on 17. Mai 2017 by jelittot. This entry was posted in Pressemitteilungen. Bookmark the permalink. Deutschland E-Commerce Energie Essen/Trinken
Event Fachanwalt Gesundheit/Medizin Hamburg
Hotel Informationstechnologie Internet Kinder
Kommunikation Marketing Messe Mittelstand Musik

PR-G ateway Pressemitteilungen

pressrelations

Rechtsanwalt rechtsanwélte Rechtsanwaite:
Reise Reisen/Tourismus Sicherheit Smartphone
Social Media Software trends Unternehmen
Urlaub Versicherung Weiterbildung Wellness

AGB Nutzungsbedingungen und Datenschutz Impressum

https://www.artikel-presse.de/wiener-wissenschaft-schmeckt-top-tou...haltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.htmil Seite 3 von 3


https://www.artikel-presse.de/werbeagentur-fuer-deutschland-die-alles-inklusive-macht.html
https://www.artikel-presse.de/wiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html
https://www.artikel-presse.de/author/jelittot/
https://www.artikel-presse.de/category/akuelles/pressemitteilungen/
https://www.artikel-presse.de/wiener-wissenschaft-schmeckt-top-touristenregion-etabliert-nachhaltige-regionale-kulinarik-nach-wiener-wissenschafts-rezept.html
https://www.artikel-presse.de/tag/deutschland/
https://www.artikel-presse.de/tag/e-commerce/
https://www.artikel-presse.de/tag/energie/
https://www.artikel-presse.de/tag/essen/
https://www.artikel-presse.de/tag/event/
https://www.artikel-presse.de/tag/fachanwalt/
https://www.artikel-presse.de/tag/gesundheit/
https://www.artikel-presse.de/tag/hamburg/
https://www.artikel-presse.de/tag/hotel/
https://www.artikel-presse.de/tag/informationstechnologie/
https://www.artikel-presse.de/tag/internet/
https://www.artikel-presse.de/tag/kinder/
https://www.artikel-presse.de/tag/kommunikation/
https://www.artikel-presse.de/tag/marketing/
https://www.artikel-presse.de/tag/messe/
https://www.artikel-presse.de/tag/mittelstand/
https://www.artikel-presse.de/tag/musik/
https://www.artikel-presse.de/tag/pr-gateway/
https://www.artikel-presse.de/tag/pressemitteilungen/
https://www.artikel-presse.de/tag/pressrelations/
https://www.artikel-presse.de/tag/rechtsanwalt/
https://www.artikel-presse.de/tag/rechtsanwalte/
https://www.artikel-presse.de/tag/rechtsanwaelte/
https://www.artikel-presse.de/tag/reise/
https://www.artikel-presse.de/tag/reisen/
https://www.artikel-presse.de/tag/sicherheit/
https://www.artikel-presse.de/tag/smartphone/
https://www.artikel-presse.de/tag/social-media/
https://www.artikel-presse.de/tag/software/
https://www.artikel-presse.de/tag/trends/
https://www.artikel-presse.de/tag/unternehmen/
https://www.artikel-presse.de/tag/urlaub/
https://www.artikel-presse.de/tag/versicherung/
https://www.artikel-presse.de/tag/weiterbildung/
https://www.artikel-presse.de/tag/wellness/
http://www.artikel-presse.de/agb/
http://www.pr-gateway.de/datenschutz
https://www.artikel-presse.de/impressum

88 Mio Tonnen Lebensmittel landen im Mdll

Stopp der Verschwendung!

Die EU will fiir einen bewussteren Umgang mit Nahrungsmitteln sorgen. Aber auch Unternehmen und private Initiativen treten gegen die Wegwerfmentalitdt ein -
aus moralischen und finanziellen Griinden.

In den auf Hochglanz getrimm-
ten Regalen der Supermirkte
locken viele ,,Verfiihrer*: Fri-
sches Obst und Gemiise,
Waurst, Fleisch, Fisch, Geflii-
gel, diverse Fertiggerichte und
und und ...

»Kaufen!*- lautet das Mot-
to der Uberflussgesellschaft.
Aber oft ist das Auge groBer
als der Hunger, was folgende
Zahlen belegen: Schitzungen
des Europdischen Parlaments
zufolge werden in der EU jahr-
lich 88 Mio Tonnen an Lebens-
mitteln verschwendet. Das
entspricht umgerechnet einer
Menge von 173 kg pro Person.
In der Alpenrepublik sieht die
Bilanz sogar noch schlechter
aus: ,,Alleine in Osterreich
wirft jede Person pro Jahr im
Schnitt mehr als 200 kg Nah-
rungsmittel weg, das sind lan-
desweit fast 1,8 Mio Tonnen“,
weill Elisabeth Kostinger,
Agrarsprecherin der OVP im
EU-Parlament.

Hohe Kosten

Dass hier rasch gegengesteu-
ert werden sollte, liegt schon
aus rein wirtschaftlichen Kal-
kulationen aber auch ¢kologi-
schen Uberlegungen auf der
Hand: Der Gegenwert, der in
der EU vergeudeten Lebens-
mittel belduft sich laut der Ex-
pertin auf immerhin 143 Mrd€
jéhrlich. AuBlerdem sind wir
mit einer enormen Verschwen-
dung von wertvollen und oft
knappen Ressourcen wie
Wasser, Boden, Arbeitszeit
oder Energie konfrontiert. Dar-
aus ergeben sich laut UNO er-
hebliche Auswirkungen auf
die Umwelt: Die Nahrungsmit-
telvergeudung tragt mit ihrer
weltweiten COZ—BilanZ, die
etwa 8 % der gesamten vom
Menschen verursachten
Treibhausgasemissionen ent-
spricht, nicht Unerheblich zum
Klimawandel bei. Ein drasti-
sches Beispiel: Fiir jedes pro-
duzierte Kilo Lebensmittel
werden 4,5 kg CO, in die Atmo-
sphire ausgestofien.

Die Verschwendung zu redu-
zieren, ist aber nicht nur im

JUGEND EINE WELT

Hinblick auf Wirtschaft und
Umwelt eine notwendige Auf-
gabe, sondern auch eine mora-
lische Pflicht: Nach Angaben
der Food and Agriculture Orga-
nization der Vereinten Natio-
nen leiden weltweit 793 Mio
Menschen an Unterernahrung.
Laut Eurostat konnten sich im
Jahr 2014 rund 55 Mio Biirger
sogar in den vergleichsweise
reichen EU28-Léndern jeden
zweiten Tag keine nahrhafte
Mahlzeit leisten.

Politik handelt
Das EU-Parlament hat jetzt
reagiert und in der Vorwoche
Mafnahmen vorgeschlagen,
um die Vergeudung in der EU

bis 2025 um 30 % und bis 2030
sogar 50 % zu verringern. So
wird die EU-Kommission u.a.
dazu aufgefordert, die Be-
schrankungen fiir Lebensmit-
telspenden aufzuheben und
die Verwirrung beziiglich der
Angaben zum ,,Mindesthalt-
barkeitsdatum® (MHD) und
zum ,,Verbrauchsdatum* von
Lebensmitteln zu beenden.
Hier wird ein wesentlicher
Nerv getroffen, wie ein Green-
peace-Langzeitcheck zur Halt-
barkeit von Lebensmitteln un-
termauert: ,,Der Test beweist,
was wir ohnehin vermutet hat-
ten: Viele Angaben zum MHD
sind offensichtlich vollig un-
realistisch. Zigtausende Ton-

nen Lebensmittel wandern
also umsonst in den Miill. Da-
gegen muss sofort etwas un-
ternommen werden®, heiflt es
seitens der Umweltschutzor-
ganisation. Laut der Untersu-
chung waren etwa Joghurt,
Soja-Joghurt und Tofu 12 Wo-
chen (!) iiber dem MHD in
Wirklichkeit noch in einwand-
freiem Zustand.

Hier sind also neben der Po-
litik auch Produzenten und
Konsumenten gefragt. Loblich
ist etwa, dass einige Lebens-
mittelmérkte mit Sozialinitiati-
ven wie der ,,Wiener Tafel”
oder ,,Gruft* kooperieren. Die
Wiener Tafel bspw. rettet bis
zu 3 Tonnen Lebensmittel pro

Tag vor dem Miill und ver-
sorgt mit Warenspenden von
Handel, Industrie und Land-
wirtschaft 19.000 Armutsbe-
troffene in 117 Sozialeinrich-
tungen im Grofiraum Wien.
Unter den Spendern finden
sich unter anderem die Riesen
Interspar, Metro, Lidl oder
Rewe.

Sparen hilft allen

Einen interessanten Weg ist
auch der in ldndlichen Gebie-
ten etablierte Unimarkt gegan-
gen: Der Einzelhdndler ver-
zichtet komplett auf Multi-
pack-Aktionen (3 Artikel zum
Preis von 2 etc), weil solche
Angebote erfahrungsgemal
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dazu animieren, zu viel zu kau-
fen - als Resultat wandern
dann wieder vermehrt Produk-
te in den Miill. ,,Kein Kunde ist
gezwungen, mehr Mengen
von einem Produkt zu kaufen,
als er tatséchlich bendtigt, um
den giinstigeren Preis zu be-
kommen*, so Unimarkt.
Somit sorgt der achtsame
Umgang mit Lebensmitteln fiir
eine Entlastung der Umwelt
und kann mit entsprechenden
Initiativen drmere Menschen
unterstiitzen. Letztlich freut
sich die eigene Geldborse:
Denn Waren zu kaufen, die
man dann wieder wegwirft, ist
wirklich kein intelligentes In-
vestment.  Harald Kolerus

Forschungsergebnisse und Know-how von Wiener Tourismus-Universitat

sind international sehr gefragt

Nachhaltigkeit wird auch im
Tourismus ein immer wichtige-
res Thema. Daher wurde das
Jahr 2017 von der UNWTO -
der United Nations World Tou-
rism Organization - zum ,,Inter-
nationalen Jahr des Nachhal-
tigen Tourismus fiir Entwick-
lung® erklart. An der MODUL
University Vienna wird dieses
Thema schon lidnger wissen-
schaftlich bearbeitet - mit sehr
praxisrelevanten Ergebnissen.
Das belegt jetzt auch eine Be-
auftragung aus Deutschland
zur Etablierung nachhaltiger
Erndhrungskonzepte in Hotel-
anlagen an der tirkischen
Agiis.

Dazu die Leiterin des Depart-
ments for Tourism and Service
Management an der MODUL
University, Dagmar Lund-Dur-
lacher: ,,Nachhaltige Erndh-
rung ist fiir fast 40 % der Ur-
laubsgéste wichtig - und
60 % deutscher Reisender
schitzen eine regionale Kii-
che. Dennoch sehen die mei-
sten Anbieter ein nachhaltiges

Erndhrungsangebot nicht als
Wettbewerbsvorteil an - hier
gibt es noch viel Potential.“
Fiir bis zu zehn Hotels an der
tiirkischen Agiis-Kiiste wird
das aktuelle Projekt des De-
partments dies nun dndern.
In dem als ,,Taste the Cul-
ture” bezeichneten Projekt
werden zundchst gemeinsam
mit der lokalen Projektpartne-
rin und Expertin fiir Bio-Land-
bau Giirsel Tonbul Trainings
fir Hotelmitarbeiter entwi-
ckelt, die den Nutzen und Wert
einer nachhaltigen und regio-
nalen Erndhrung vermitteln.
Diese Trainingseinheiten wer-
den dann in der Praxis getestet
und bei Bedarf optimiert. ,,Wir
werden den dortigen Hotelmit-
arbeitern zunéchst erldutern,
was Begriffe wie ,lokal’, ,regi-
onal’ und ,biologisch’ im ga-
stronomischen Bereich iiber-
haupt bedeuten®, erklért Lund-
Durlacher. ,,Weiters sind inter-
aktive Trainingseinheiten ge-
plant, in denen die Mitarbeiter
nachhaltig produzierende

Landwirtschaftsbetriebe in der
Region besuchen und deren
Arbeitsweisen kennen ler-
nen.* Abgerundet wird dieses
praxisorientierte Training, das
an der MODUL University Vi-
enna in Zusammenarbeit mit
Tonbul entwickelt wird, mit
Kochklassen, in denen die Ver-
arbeitung und der Konsum
von nachhaltigen und kon-
ventionellen Lebensmitteln im
direkten Vergleich beurteilt
wird. Insgesamt wird in diesem
Projektteil Nachhaltigkeit fiir
alle wesentlichen Aspekte der
Kulinarik gelehrt: Einkauf, Ver-
arbeitung und Préisentation.
Der zweite Teil des Projekts
fokussiert auf die Kunden der
Hotelbetriebe - also die Reisen-
den. Diese werden dabei auf
die nachhaltige Ausrichtung
der Hotelbetriebe aufmerksam
gemacht. Die regionale Kiiche
und die Verwendung regiona-
ler und nachhaltiger Lebens-
mittel stehen dabei im Fokus
der Kommunikation. Dazu
Lund-Durlacher: ,,Reisende

auf das Angebot an Nachhal-
tigkeit, Regionalitdt und biolo-
gischen Lebensmitteln proak-
tiv aufmerksam zu machen, ist
fir die Kundenzufriedenheit
ganz wichtig. Und nur der zu-
friedene Kunde ist auch bereit,
dieses Angebot zu honorieren
und damit langfristig erfolg-
reich zu machen.
Erfahrungen mit der Kom-
munikation solcher Themen
konnte das Team um Lund-
Durlacher gerade in Tirol sam-
meln, wo ein dhnliches Pilot-
projekt fiir die Information von
Hotelgésten bereits durchge-
fiihrt wurde. Ein weiteres Pilot-
projekt folgt nun auch auf Gran
Canaria. Die Ergebnisse dieser
Projekte flieBen in ,,Taste the
Culture® ein. Weitere Anpas-
sungen an regionale Erforder-
nisse erfolgen dann zusitzlich
im Laufe der Implementierung.
Beauftragt wurde die
MODUL University Vienna
fiir das zukunftsweisende
Projekt von der deutschen, fiir
nachhaltigen Tourismus ste-

Stiften Sie Zukunft!

henden Fachinitiative Futou-
ris (www.futouris.org) sowie
dem fithrenden deutschen
Anbieter fiir Tirkeireisen,
Oger Tours.

Bereits in der Vergangenheit
wurde die MODUL University
Vienna auf Grund ihrer wissen-
schaftlichen Reputation mit
der Umsetzung einer Grundla-
genstudie zu nachhaltiger Er-
ndhrung im Tourismus von
Futouris beauftragt. In der
»Sustainable Food“-Studie
konnte die internationale Pri-
vatuniversitit damals zeigen,
wie Speise- und Getrankean-
gebote in Hotels und auf
Kreuzfahrtschiffen nachhaltig
gestaltet und gleichzeitig loka-
le Wertschopfungsketten ge-
fordert werden konnen. Die
Studie sorgte im Jahr 2016 fiir
grofes, positives Aufsehen in
der Branche und bestitigte
einmal mehr die hohe, interna-
tional anerkannte wissen-
schaftliche Expertise der MO-
DUL University Vienna.

red.
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nachhaltige & regionale Kulinarik T

nach Wiener "Wissenschafts- & MaE BB
Rezept"

Deutsche Nachhaltigkeitsinitiative und Reiseveranstalter vertrauen auf wissenschaftliche Expertise der MODUL

University Vienna

Wien, 17. Mai 2017 — Wissenschaftliche Expertise im Bereich des nachhaltigen Tourismus hat der MODUL
University Vienna zu einem prestigetrachtigen Auftrag aus Deutschland verholfen: Experten des Departments for
Tourism and Service Management werden mit einem Coaching- und Kommunikationsprojekt nachhaltige
Erndhrungsangebote in Hotels an der tiirkischen Agéis einfiihren. Auftraggeber des Projekts ist die renommierte
deutsche Nachhaltigkeitsinitiative Futouris sowie der fihrende deutsche Anbieter fiir Tiirkeireisen, OGER TOURS.
Ziel ist es, nachhaltige Ernahrungsprinzipien auch in beliebten Urlaubsdestinationen einzufiihren und so einen
Beitrag zum Klimaschutz und zur Starkung regionaler — oftmals traditioneller — Nahrungsmittelproduzenten zu
leisten.

ID: 1456490 4

(businesspress24) - Nachhaltigkeit wird auch im

Tourismus ein immer wichtigeres Thema. Daher wurde

das Jahr 2017 von der UNWTO — der United Nations

World Tourism Organization — zum "Internationalen

Jahr des Nachhaltigen Tourismus fir Entwicklung”
erklart. An der MODUL University Vienna wird dieses Thema schon langer wissenschaftlich
bearbeitet — mit sehr praxisrelevanten Ergebnissen. Das belegt jetzt auch eine Beauftragung aus
Deutschland zur Etablierung nachhaltiger Erndhrungskonzepte in Hotelanlagen an der tirkischen
Agais.

Dazu die Leiterin des Departments for Tourism and Service Management an der MODUL
University, Prof. Dagmar Lund-Durlacher: "Nachhaltige Erndhrung ist fir fast 40 Prozent der
Urlaubsgaste wichtig — und 60 Prozent deutscher Reisender schatzen eine regionale Kiiche.
Dennoch sehen die meisten Anbieter ein nachhaltiges Ernahrungsangebot nicht als
Wettbewerbsvorteil an — hier gibt es noch viel Potential." Fir bis zu zehn Hotels an der tiirkischen
Agais-Kiiste wird das aktuelle Projekt des Departments dies nun &ndern.

In dem als "Taste the Culture" bezeichneten Projekt werden zunéachst gemeinsam mit der lokalen

Projektpartnerin und Expertin fiir Bio-Landbau Girsel Tonbul Trainings flr Hotelmitarbeiter

entwickelt, die den Nutzen und Wert einer nachhaltigen und regionalen Ernahrung vermitteln.

Diese Trainingseinheiten werden dann in der Praxis getestet und bei Bedarf optimiert. "Wir werden

den dortigen Hotelmitarbeitern zunéchst erlautern, was Begriffe wie 'lokal', regional’ und WHO IS ONLINE
'biologisch' im gastronomischen Bereich tberhaupt bedeuten" erklart Prof. Lund-Durlacher.

"Weiters sind interaktive Trainingseinheiten geplant, in denen die Mitarbeiter nachhaltig Al "?embers; 7961
produzierende Landwirtschaftsbetriebe in der Region besuchen und deren Arbeitsweisen kennen ~ Redister today: 0
lernen." Abgerundet wird dieses praxisorientierte Training, das an der MODUL University Vienna in Register yesterday: 0
Zusammenarbeit mit Girsel Tonbul entwickelt wird, mit Kochklassen, in denen die Verarbeitung Members online: 1
und der Konsum von nachhaltigen und konventionellen Lebensmitteln im direkten Vergleich Guests online: 69

beurteilt wird. Insgesamt wird in diesem Projektteil Nachhaltigkeit fiir alle wesentlichen Aspekte der

N t ber is:
Kulinarik gelehrt: Einkauf, Verarbeitung und Prasentation. euwest memberis
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Der zweite Teil des Projekts fokussiert auf die Kunden der Hotelbetriebe — also die Reisenden.
Diese werden dabei auf die nachhaltige Ausrichtung der Hotelbetriebe aufmerksam gemacht. Die
regionale Kiche und die Verwendung regionaler und nachhaltiger Lebensmittel stehen dabei im
Fokus der Kommunikation. Dazu Prof. Lund-Durlacher: "Reisende auf das Angebot an
Nachhaltigkeit, Regionalitat und biologischen Lebensmitteln proaktiv aufmerksam zu machen, ist
fiir die Kundenzufriedenheit ganz wichtig. Und nur der zufriedene Kunde ist auch bereit, dieses
Angebot zu honorieren und damit langfristig erfolgreich zu machen."

Erfahrungen mit der Kommunikation solcher Themen konnte das Team um Prof. Lund-Durlacher
gerade in Tirol sammeln, wo ein &hnliches Pilotprojekt fiir die Information von Hotelgasten bereits
durchgefiihrt wurde. Ein weiteres Pilotprojekt folgt nun auch auf Gran Canaria. Die Ergebnisse
dieser Projekte flieRen in "Taste the Culture" ein. Weitere Anpassungen an regionale Erfordernisse
erfolgen dann zusatzlich im Laufe der Implementierung.

Beauftragt wurde die MODUL University Vienna fiir das zukunftsweisende Projekt von der
deutschen, fiir nachhaltigen Tourismus stehenden Fachinitiative Futouris (www.futouris.org) sowie
dem fiihrenden deutschen Anbieter fiir Tiirkeireisen, OGER TOURS. (www.oeger.de). Bereits in
der Vergangenheit wurde die MODUL University Vienna auf Grund ihrer wissenschaftlichen
Reputation mit der Umsetzung einer Grundlagenstudie zu nachhaltiger Ernahrung im Tourismus
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von Futouris beauftragt. In der "Sustainable Food"-Studie konnte die internationale Privatuniversitét rine Elements of Translation Agencies

damals zeigen, wie Speise- und Getrédnkeangebote in Hotels und auf Kreuzfahrtschiffen nachhaltig
gestaltet und gleichzeitig lokale Wertschépfungsketten geférdert werden kénnen. Die Studie sorgte
im Jahr 2016 fiir groRes, positives Aufsehen in der Branche und bestétigte einmal mehr die hohe,
international anerkannte wissenschaftliche Expertise der MODUL University Vienna.

Uber die MODUL University Vienna

Die MODUL University Vienna, die internationale Privatuniversitat der Wirtschaftskammer Wien,
bietet Studienprogramme (BBA, BSc, MSc, MBA und PhD Programme) aus den Bereichen
Internationale Wirtschaft und Management, Neue Medientechnologie, Public Governance und

nachhaltige Entwicklung sowie Tourismus und Hospitality Management an (www.modul.ac.at/study- £;om Home Offers The Best Way To Make

programs). Die Studienprogramme erfiillen strenge Akkreditierungsrichtlinien und werden aufgrund
der internationalen Ausrichtung in Englisch abgehalten. Der Campus der Universitat befindet sich
am Kahlenberg im 19. Wiener Gemeindebezirk.

Rickfragehinweis

Andreas Eder, MA Leitung Universitatskommunikation
MODUL University Vienna

Am Kahlenberg 11190 Wien

T +43/1/3203555 104,

E andreas.eder(at)modul.ac.at

W www.modul.ac.at
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Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-Touristenregion

etabliert nachhaltige & regionale Kulinarik nach Wiener PRDienstleister  PressePach  Pressemitteilung
"WissenSChaftsrezept" eintragen anlegen veroffentlichen

FIRMENVERZEICHNISS
Wissenschaftliche Expertise im Bereich des nachhaltigen Tourismus hat der MODUL University Vienna zu einem

prestigetrachtigen Auftrag aus Deutschland verholfen: Experten des Departments for Tourism and Service Firmen die firmenpresse.de fir ihre Pressearbeit erfolgreich
Management werden mit einem Coaching- und Kommunikationsprojekt nachhaltige Erndhrungsangebote in Hotels nutzen

an der tiirkischen Agais einfilhren. Auftraggeber des Projekts ist die renommierte deutsche Nachhaltigkeitsinitiative
Futouris sowie der filhrende deutsche Anbieter fiir Tiirkeireisen, OGER TOURS. Ziel ist es, nachhaltige
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Ernéhrungsprinzipien auch in beliebten Urlaubsdestinationen einzufiihren und so einen Beitrag zum Klimaschutz I
und zur Starkung regionaler — oftmals traditioneller — Nahrungsmittelproduzenten zu leisten.
ID: 1491762
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(firmenpresse) - Nachhaltigkeit wird auch im Tourismus ein immer wichtigeres Thema. Daher wurde das Jahr 2017
von der UNWTO — der United Nations World Tourism Organization — zum "Internationalen Jahr des Nachhaltigen
Tourismus fur Entwicklung" erkléart. An der MODUL University Vienna wird dieses Thema schon langer
wissenschaftlich bearbeitet — mit sehr praxisrelevanten Ergebnissen. Das belegt jetzt auch eine Beauftragung aus
Deutschland zur Etablierung nachhaltiger Ernéhrungskonzepte in Hotelanlagen an der tirkischen Agais.

Dazu die Leiterin des Departments for Tourism and Service Management an der MODUL University, Prof. Dagmar
Lund-Durlacher: "Nachhaltige Ernahrung ist fir fast 40 Prozent der Urlaubsgéste wichtig — und 60 Prozent
deutscher Reisender schétzen eine regionale Kiche. Dennoch sehen die meisten Anbieter ein nachhaltiges
Erndhrungsangebot nicht als Wettbewerbsvorteil an — hier gibt es noch viel Potential." Fiir bis zu zehn Hotels an
der tiirkischen Agais-Kiiste wird das aktuelle Projekt des Departments dies nun &ndern.

In dem als "Taste the Culture" bezeichneten Projekt werden zunédchst gemeinsam mit der lokalen Projektpartnerin
und Expertin flr Bio-Landbau Gursel Tonbul Trainings fir Hotelmitarbeiter entwickelt, die den Nutzen und Wert
einer nachhaltigen und regionalen Ernahrung vermitteln. Diese Trainingseinheiten werden dann in der Praxis
getestet und bei Bedarf optimiert. "Wir werden den dortigen Hotelmitarbeitern zunachst erlautern, was Begriffe wie
'lokal', 'regional’ und 'biologisch' im gastronomischen Bereich berhaupt bedeuten" erklart Prof. Lund-Durlacher.
"Weiters sind interaktive Trainingseinheiten geplant, in denen die Mitarbeiter nachhaltig produzierende
Landwirtschaftsbetriebe in der Region besuchen und deren Arbeitsweisen kennen lernen." Abgerundet wird dieses
praxisorientierte Training, das an der MODUL University Vienna in Zusammenarbeit mit Glirsel Tonbul entwickelt
wird, mit Kochklassen, in denen die Verarbeitung und der Konsum von nachhaltigen und konventionellen
Lebensmitteln im direkten Vergleich beurteilt wird. Insgesamt wird in diesem Projektteil Nachhaltigkeit fur alle
wesentlichen Aspekte der Kulinarik gelehrt: Einkauf, Verarbeitung und Préasentation.

Der zweite Teil des Projekts fokussiert auf die Kunden der Hotelbetriebe — also die Reisenden. Diese werden dabei
auf die nachhaltige Ausrichtung der Hotelbetriebe aufmerksam gemacht. Die regionale Kiiche und die Verwendung
regionaler und nachhaltiger Lebensmittel stehen dabei im Fokus der Kommunikation. Dazu Prof. Lund-Durlacher:
"Reisende auf das Angebot an Nachhaltigkeit, Regionalitét und biologischen Lebensmitteln proaktiv aufmerksam zu
machen, ist fir die Kundenzufriedenheit ganz wichtig. Und nur der zufriedene Kunde ist auch bereit, dieses
Angebot zu honorieren und damit langfristig erfolgreich zu machen."

Erfahrungen mit der Kommunikation solcher Themen konnte das Team um Prof. Lund-Durlacher gerade in Tirol
sammeln, wo ein @hnliches Pilotprojekt fir die Information von Hotelgasten bereits durchgefiihrt wurde. Ein weiteres
Pilotprojekt folgt nun auch auf Gran Canaria. Die Ergebnisse dieser Projekte flieBen in "Taste the Culture" ein.
Weitere Anpassungen an regionale Erfordernisse erfolgen dann zusétzlich im Laufe der Implementierung.

Beauftragt wurde die MODUL University Vienna firr das zukunftsweisende Projekt von der deutschen, fir
nachhaltigen Tourismus stehenden Fachinitiative Futouris (www.futouris.org) sowie dem flihrenden deutschen
Anbieter fur Tirkeireisen, OGER TOURS. (www.oeger.de). Bereits in der Vergangenheit wurde die MODUL
University Vienna auf Grund ihrer wissenschaftlichen Reputation mit der Umsetzung einer Grundlagenstudie zu
nachhaltiger Ernahrung im Tourismus von Futouris beauftragt. In der "Sustainable Food"-Studie konnte die
internationale Privatuniversitdt damals zeigen, wie Speise- und Getrankeangebote in Hotels und auf
Kreuzfahrtschiffen nachhaltig gestaltet und gleichzeitig lokale Wertschépfungsketten geférdert werden kénnen. Die
Studie sorgte im Jahr 2016 fiir groBes, positives Aufsehen in der Branche und bestatigte einmal mehr die hohe,
international anerkannte wissenschaftliche Expertise der MODUL University Vienna.

http://www.firmenpresse.de/pressinfo1491762.html Seite 1von 3


http://www.firmenpresse.de/modules.php?name=Your_Account
http://www.firmenpresse.de/abmelden.html
http://www.firmenpresse.de/addservice.html
http://www.firmenpresse.de/pressefach-anlegen.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-veroeffentlichen.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-1.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-2.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-3.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-4.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-5.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-6.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-7.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-8.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-9.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-A.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-B.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-C.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-D.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-E.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-F.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-G.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-H.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-I.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-J.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-K.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-L.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-M.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-N.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-O.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-P.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-Q.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-R.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-S.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-T.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-U.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-V.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-W.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-X.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-Y.html
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-firmenverzeichnis-Z.html
http://www.firmenpresse.de/
http://www.firmenpresse.de/ueber.php
http://www.firmenpresse.de/pressemitteilung-veroeffentlichen.html
http://www.firmenpresse.de/presseverteiler.php
http://www.firmenpresse.de/faq.html
http://www.firmenpresse.de/sitemap.php
http://www.layermedia.eu/portfolio/firmenpresse
http://www.layermedia.eu/feedback
http://www.firmenpresse.de/impressum.php/
https://plus.google.com/+firmenpresse/posts/
http://www.facebook.de/firmenpresse/
http://twitter.com/firmenpresse/
http://www.firmenpresse.de/pressfeed.xml
http://www.firmenpresse.de/
http://www.firmenpresse.de/pressinfo.html
http://www.firmenpresse.de/pressrelease.html
http://www.firmenpresse.de/firma.html
http://www.firmenpresse.de/fachartikel.html
http://www.firmenpresse.de/whitepaper.html
http://www.firmenpresse.de/kalender.html
http://www.firmenpresse.de/finder/index.php

Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-Touristenregion etabliert nachhaltige & regionale Kulinarik na - firmenpresse 22.05.17,13:50

Uber die MODUL University Vienna

Die MODUL University Vienna, die internationale Privatuniversitat der Wirtschaftskammer Wien, bietet
Studienprogramme (BBA, BSc, MSc, MBA und PhD Programme) aus den Bereichen Internationale Wirtschaft und
Management, Neue Medientechnologie, Public Governance und nachhaltige Entwicklung sowie Tourismus und
Hospitality Management an (www.modul.ac.at/study-programs). Die Studienprogramme erfiillen strenge
Akkreditierungsrichtlinien und werden aufgrund der internationalen Ausrichtung in Englisch abgehalten. Der
Campus der Universitét befindet sich am Kahlenberg im 19. Wiener Gemeindebezirk.

Rickfragehinweis

Andreas Eder, MA

Leitung Universitatskommunikation
MODUL University ViennaAm Kahlenberg 1
1190 Wien T +43 / 1 / 3203555 104,
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Start der 2. Unternehmerwochen in Stuttgart.

Unter dem Motto , Tradition trifft Zukunft” starten die 2. Unternehmerwo-chen in Baden-Wdrttemberg am... mehr

DriveNow Carsharing Wien
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Jetzt neu auf dem Markt: SCHWEPPES GINGER B. / Das alkoholfreie Erfrischungsgetrank mit dem
unverwechselbar scharfen Geschmack des Ingwers
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17. Mai 2017 in Essen & Trinken // Marcus Philipp ist Osterreichs World Class Bartender 2017

Wiener Wissenschaft schmeckt | suche

Verdffentlicht am 17. Mai 2017 von Verena Richter in Business Suchbegriff eingeben und mit Enter bestétigen
I Meistgelesene Artikel

Neuer6ffnung Toasterei Bunter
Hund - Ein Hoch auf die
Toastkultu...

Konkurs: Surf'n'Fries GmbH

. = Neuer Pachter flr das Cafe
(c) julief514 :ﬁ.}_" 2 Leopold: Die Gyoza Brothers
(RPN, Gruppe Ubernimm...

Wien (Culinarius/MODUL University) Deutsche Nachhaltigkeitsinitiative und

Reiseveranstalter vertrauen auf wissenschaftliche Expertise der MODUL University Zwischenrechnung

Vienna.

Wissenschaftliche Expertise im Bereich des nachhaltigen Tourismus hat der MODUL University
Vienna zu einem Auftrag aus Deutschland verholfen: Experten des Departments for Tourism Die besten Dachterrassen-Bars in
and Service Management werden mit einem Coaching- und Kommunikationsprojekt “ Wien

nachhaltige Erndhrungsangebote in Hotels an der tirkischen Agéis einfihren. Ziel ist es,

nachhaltige Ernahrungsprinzipien auch in beliebten Urlaubsdestinationen einzufihren und so
einen Beitrag zum Klimaschutz und zur Starkung regionaler - oftmals traditioneller -
Nahrungsmittelproduzenten zu leisten.
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Bachelor Studentin der MODUL O'Connors Pub in
Infoabend MODUL University ladt fur Welttourismusor ~ Konkurs
University Vienna die erfolgreiche  ganisation
gewinnt Gastvortragsreihe zeichnet MODUL
hochkaratigen 2., Latest Trends University Vienna Ranking der Facebook
Platz beim and Innovations  aus
,Young Talents" in Tourism and Shares
Award Hospitality

Management”
internationale
Experten nach
Wien

Das Fuhrich - ein Gesamtkunstwerk

Carnuntums Youngsters sind am
Nachhaltiger Tourismus Zug
Nachhaltigkeit wird auch im Tourismus ein immer wichtigeres Thema. Daher wurde das Jahr
2017 von der UNWTO - der United Nations World Tourism Organization - zum ,Internationalen
Jahr des Nachhaltigen Tourismus fur Entwicklung” erklart. Leiterin des Departments for
Tourism and Service Management an der MODUL University, Prof. Dagmar Lund-Durlacher

erzahlt: ,Nachhaltige Ernahrung ist fur fast 40 Prozent der Urlaubsgaste wichtig - und 60

Neuero6ffnung Toasterei Bunter
Hund - Ein Hoch auf die Toastkultur

Prozent deutscher Reisender schatzen eine regionale Kiiche. Dennoch sehen die meisten
Anbieter ein nachhaltiges Ernahrungsangebot nicht als Wettbewerbsvorteil an.” Fir bis zu zehn
Hotels an der tirkischen Agais-Kiste wird das aktuelle Projekt des Departments dies nun
andern.

UPDATE1 - Lowcarb Shop & Bistro

In dem als , Taste the Culture” bezeichneten Projekt werden zunichst gemeinsam mit der Zwischenrechnung

lokalen Projektpartnerin Trainings fir Hotelmitarbeiter entwickelt, die den Nutzen und Wert
einer nachhaltigen und regionalen Erndhrung vermitteln. Der zweite Teil des Projekts
fokussiert auf die Kunden der Hotelbetriebe. Diese werden dabei auf die nachhaltige

Ausrichtung der Hotelbetriebe aufmerksam gemacht. Die regionale Kiiche und die I Meistge|esene Themen
Verwendung regionaler und nachhaltiger Lebensmittel stehen dabei im Fokus der
Kommunikation. Weitere Anpassungen an regionale Erfordernisse erfolgen dann zusatzlich im

Laufe der Implementierung. *! Konkurs
1 i 2t

Pl | Whener
Wiener Rathauskeller: Il Hathauskellet
Die 1. Adresse f ™
Rostbraten in ¥

i Restaurant Neuerdffnungen Wien

11:30-15:00 bis 18:00-23:30
Sonntag und Feiertagen O
geschlossen! {fl

Christina Hummel

Il
[

Andreas Flatscher

Sind Sie auf Facebook? - Jetzt Fan von gastronews.wien werden!

Culinarius Beteiligungs und
Management GmbH

Alle Themen
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Von PRD (https://www.inar.de/author/prd/) « Am 19. Mai 2017 (https://www.inar.de/?p=507541) & Allgemeines

(https://www.inar.de/category/deutsche-pressemitteilungen/allgemeines/) # Kommentare deaktiviert
Top-Touristenregion etabliert nachhaltige & regionale Kulinarik nach Wiener ,,Wissenschafts-Rezept*

Deutsche Nachhaltigkeitsinitiative und Reiseveranstalter vertrauen auf wissenschaftliche Expertise der
MODUL University Vienna

Wissenschaftliche Expertise im Bereich des nachhaltigen Tourismus hat der MODUL University Vienna zu
einem prestigetrachtigen Auftrag aus Deutschland verholfen: Experten des Departments for Tourism and
Service Management werden mit einem Coaching- und Kommunikationsprojekt nachhaltige
Erndhrungsangebote in Hotels an der tiirkischen Agiiis einfiihren. Auftraggeber des Projekts ist die
renommierte deutsche Nachhaltigkeitsinitiative Futouris sowie der fiihrende deutsche Anbieter fiir
Tiirkeireisen, OGER TOURS. Ziel ist es, nachhaltige Erndhrungsprinzipien auch in beliebten
Urlaubsdestinationen einzufiihren und so einen Beitrag zum Klimaschutz und zur Starkung regionaler -

oftmals traditioneller - Nahrungsmittelproduzenten zu leisten.

https://www.inar.de/?p=507541&preview=true 1/8



5/19/2017

Wiener Wissenschaft schmeckt!
Nachhaltigkeit wird auch im Tourismus ein immer wichtigeres Thema. Daher wurde das Jahr 2017 von der
UNWTO - der United Nations World Tourism Organization - zum ,,Internationalen Jahr des Nachhaltigen
Tourismus fiir Entwicklung® erklart. An der MODUL University Vienna wird dieses Thema schon langer
wissenschaftlich bearbeitet - mit sehr praxisrelevanten Ergebnissen. Das belegt jetzt auch eine Beauftragung aus

Deutschland zur Etablierung nachhaltiger Erndhrungskonzepte in Hotelanlagen an der tiirkischen Agiis.

Dazu die Leiterin des Departments for Tourism and Service Management an der MODUL University, Prof. Dagmar
Lund-Durlacher: ,Nachhaltige Ernahrung ist fiir fast 40 Prozent der Urlaubsgaste wichtig - und 60 Prozent
deutscher Reisender schatzen eine regionale Kiiche. Dennoch sehen die meisten Anbieter ein nachhaltiges
Erndahrungsangebot nicht als Wettbewerbsvorteil an - hier gibt es noch viel Potential.“ Fiir bis zu zehn Hotels an

der tuirkischen Agais-Kiiste wird das aktuelle Projekt des Departments dies nun dndern.

In dem als ,, Taste the Culture” bezeichneten Projekt werden zundchst gemeinsam mit der lokalen
Projektpartnerin und Expertin fiir Bio-Landbau Giirsel Tonbul Trainings fiir Hotelmitarbeiter entwickelt, die den
Nutzen und Wert einer nachhaltigen und regionalen Ernahrung vermitteln. Diese Trainingseinheiten werden
dann in der Praxis getestet und bei Bedarf optimiert. ,,Wir werden den dortigen Hotelmitarbeitern zunachst
erldutern, was Begriffe wie ,lokal’, ,regional‘ und ,biologisch‘ im gastronomischen Bereich tiberhaupt bedeuten®
erklart Prof. Lund-Durlacher. ,Weiters sind interaktive Trainingseinheiten geplant, in denen die Mitarbeiter
nachhaltig produzierende Landwirtschaftsbetriebe in der Region besuchen und deren Arbeitsweisen kennen
lernen.“ Abgerundet wird dieses praxisorientierte Training, das an der MODUL University Vienna in
Zusammenarbeit mit Gursel Tonbul entwickelt wird, mit Kochklassen, in denen die Verarbeitung und der
Konsum von nachhaltigen und konventionellen Lebensmitteln im direkten Vergleich beurteilt wird. Insgesamt
wird in diesem Projektteil Nachhaltigkeit fiir alle wesentlichen Aspekte der Kulinarik gelehrt: Einkauf,

Verarbeitung und Prasentation.

Der zweite Teil des Projekts fokussiert auf die Kunden der Hotelbetriebe - also die Reisenden. Diese werden
dabei auf die nachhaltige Ausrichtung der Hotelbetriebe aufmerksam gemacht. Die regionale Kiiche und die
Verwendung regionaler und nachhaltiger Lebensmittel stehen dabei im Fokus der Kommunikation. Dazu Prof.
Lund-Durlacher: ,,Reisende auf das Angebot an Nachhaltigkeit, Regionalitat und biologischen Lebensmitteln
proaktiv aufmerksam zu machen, ist fir die Kundenzufriedenheit ganz wichtig. Und nur der zufriedene Kunde ist

auch bereit, dieses Angebot zu honorieren und damit langfristig erfolgreich zu machen.”
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Wiener Wissenschaft schmeckt!
Erfahrungen mit der Kommunikation solcher Themen konnte das Team um Prof. Lund-Durlacher gerade in Tirol
sammeln, wo ein dhnliches Pilotprojekt fiir die Information von Hotelgasten bereits durchgefiihrt wurde. Ein
weiteres Pilotprojekt folgt nun auch auf Gran Canaria. Die Ergebnisse dieser Projekte flieBen in , Taste the
Culture® ein. Weitere Anpassungen an regionale Erfordernisse erfolgen dann zusatzlich im Laufe der

Implementierung.

Beauftragt wurde die MODUL University Vienna fiir das zukunftsweisende Projekt von der deutschen, fiir

nachhaltigen Tourismus stehenden Fachinitiative Futouris (www.futouris.org (http://www.futouris.org/)) sowie

dem fihrenden deutschen Anbieter fir Trkeireisen, OGER TOURS. (www.oeger.de) (https://www.oeger.de%29/).

Bereits in der Vergangenheit wurde die MODUL University Vienna auf Grund ihrer wissenschaftlichen Reputation
mit der Umsetzung einer Grundlagenstudie zu nachhaltiger Ernahrung im Tourismus von Futouris beauftragt. In
der ,,Sustainable Food“-Studie konnte die internationale Privatuniversitat damals zeigen, wie Speise- und
Getrankeangebote in Hotels und auf Kreuzfahrtschiffen nachhaltig gestaltet und gleichzeitig lokale
Wertschopfungsketten gefordert werden kdnnen. Die Studie sorgte im Jahr 2016 fiir groRes, positives Aufsehen
in der Branche und bestatigte einmal mehr die hohe, international anerkannte wissenschaftliche Expertise der
MODUL University Vienna.

Uber die MODUL University Vienna

Die MODUL University Vienna, die internationale Privatuniversitat der Wirtschaftskammer Wien, bietet
Studienprogramme (BBA, BSc, MSc, MBA und PhD Programme) aus den Bereichen Internationale Wirtschaft und
Management, Neue Medientechnologie, Public Governance und nachhaltige Entwicklung sowie Tourismus und
Hospitality Management an (www.modul.ac.at/study-programs). Die Studienprogramme erfiillen strenge
Akkreditierungsrichtlinien und werden aufgrund der internationalen Ausrichtung in Englisch abgehalten. Der
Campus der Universitat befindet sich am Kahlenberg im 19. Wiener Gemeindebezirk.

Ruckfragehinweis

Andreas Eder, MA

Leitung Universitatskommunikation

MODUL University Vienna

Am Kahlenberg 1

1190 Wien

T+43 /13203555104,

E andreas.eder@modul.ac.at (mailto:andreas.eder@modul.ac.at)

W www.modul.ac.at
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zeigt dessen Beweggriinde, ohne dabei pathetisch zu wer
Der Roman ist bereits im August 2016 verdffentlicht word

und sowohl im Buchhandel als auch als E-Book erhaltlich.

In einem zwischendurch fast schon nichternen Ton beginnt die
Geschichte von John. Der Autor nimmt den Leser mit zu einem
kleinen Bahnhof in der Steiermark. In dessen N&he findet er den
Protagonisten des Romans im Zwiegesprach mit sich selbst auf ¢
Gleisen sitzend. Hier lasst John alle Begebenheiten, die ihn zu di
drastischen Schritt drdngen, noch einmal Revue passieren. J. D.
Lukas gelingt es durch den Drehbuchcharakter des Romans die
dusteren und schweren Themenfelder von Selbstmord und
Seelenqualen in einen neutralen und dennoch vertrauten Raum :
stellen. Der Gegensatz von der Zerbrechlichkeit des Menschen u
der alltaglichen Grausamkeit macht dabei einen Teil der Spannur

des Romans aus.

Zu seiner Schreibmotivation sagt der Autor: ,Dieses Buch diente
auch als Therapie um meine Traumata zu bekdmpfen, vor allem
Verlust meiner ersten groBen und einzigen Liebe und die dadurcl
entstandenen groBen Wunden. Diese seelischen und auch
korperlichen Schmerzen, diese Enttauschungen, diese Qualen
versuchte ich damit zu verarbeiten. Ich bezeichne die Geschichte
auch gerne als Egothriller, da es ein Kampf mit sich selbst ist. Ur

diese Geschichte ist noch lange nicht zu Ende.™

Verfligbar ist der Roman im Buchhandel unter der ISBN 978-3-7
8069-1.

Verlag:

Books on Demand GmbH
In de Tarpen 42

22848 Norderstedt
Tel:040 - 53 43 35-0

Kontakt:
jdlukas2015@gmail.com
http://www.jdlukas.com
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Wiener Wissenschaft schmeckt! Nachhaltige Tourismuswirtschaft dank Forschung

7.6.2017 Deutsche Nachhaltigkeitsinitiative und Reiseveranstalter vertrauen auf wissenschaftliche
Expertise der MODUL University Vienna

Wien Wissenschaftliche Expertise im Bereich des nachhaltigen Tourismus hat der MODUL University
Vienna zu einem prestigetrachtigen Auftrag aus Deutschland verholfen: Experten des Departments for
Tourism and Service Management werden mit einem Coaching- und Kommunikationsprojekt nachhaltige
Erndhrungsangebote in Hotels an der tiirkischen Agéis einfiihren. Auftraggeber des Projekts ist die
renommierte deutsche Nachhaltigkeitsinitiative Futouris sowie der filhrende deutsche Anbieter fir
Turkeireisen, OGER TOURS. Ziel ist es, nachhaltige Ernéhrungsprinzipien auch in beliebten
Urlaubsdestinationen einzufihren und so einen Beitrag zum Klimaschutz und zur Starkung regionaler
oftmals traditioneller Nahrungsmittelproduzenten zu leisten.

Nachhaltigkeit wird auch im Tourismus ein immer wichtigeres Thema. Daher wurde das Jahr 2017 von
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der UNWTO der United Nations World Tourism Organization zum "Internationalen Jahr des Nachhaltigen
Tourismus fur Entwicklung" erklart. An der MODUL University Vienna wird dieses Thema schon langer
wissenschaftlich bearbeitet mit sehr praxisrelevanten Ergebnissen. Das belegt jetzt auch eine
Beauftragung aus Deutschland zur Etablierung nachhaltiger Erndhrungskonzepte in Hotelanlagen an der
tirkischen Agéis.

Dazu die Leiterin des Departments for Tourism and Service Management an der MODUL University, Prof.
Dagmar Lund-Durlacher: "Nachhaltige Erndhrung ist fur fast 40 Prozent der Urlaubsgéaste wichtig und 60
Prozent deutscher Reisender schatzen eine regionale Kiche. Dennoch sehen die meisten Anbieter ein
nachhaltiges Erndhrungsangebot nicht als Wettbewerbsvorteil an hier gibt es noch viel Potential." Fur bis
zu zehn Hotels an der tirkischen Agéis-Kiiste wird das aktuelle Projekt des Departments dies nun
andern.

In dem als "Taste the Culture" bezeichneten Projekt werden zundchst gemeinsam mit der lokalen
Projektpartnerin und Expertin flr Bio-Landbau Guirsel Tonbul Trainings flr Hotelmitarbeiter entwickelt, die
den Nutzen und Wert einer nachhaltigen und regionalen Erndhrung vermitteln. Diese Trainingseinheiten
werden dann in der Praxis getestet und bei Bedarf optimiert. "Wir werden den dortigen Hotelmitarbeitern
zunachst erlautern, was Begriffe wie 'lokal’, 'regional’ und 'biologisch' im gastronomischen Bereich
Uberhaupt bedeuten” erklart Prof. Lund-Durlacher. "Weiters sind interaktive Trainingseinheiten geplant, in
denen die Mitarbeiter nachhaltig produzierende Landwirtschaftsbetriebe in der Region besuchen und
deren Arbeitsweisen kennen lernen." Abgerundet wird dieses praxisorientierte Training, das an der
MODUL University Vienna in Zusammenarbeit mit Glursel Tonbul entwickelt wird, mit Kochklassen, in
denen die Verarbeitung und der Konsum von nachhaltigen und konventionellen Lebensmitteln im direkten
Vergleich beurteilt wird. Insgesamt wird in diesem Projektteil Nachhaltigkeit fir alle wesentlichen Aspekte
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der Kulinarik gelehrt: Einkauf, Verarbeitung und Prasentation.

Der zweite Teil des Projekts fokussiert auf die Kunden der Hotelbetriebe also die Reisenden. Diese
werden dabei auf die nachhaltige Ausrichtung der Hotelbetriebe aufmerksam gemacht. Die regionale
Kiche und die Verwendung regionaler und nachhaltiger Lebensmittel stehen dabei im Fokus der
Kommunikation. Dazu Prof. Lund-Durlacher: "Reisende auf das Angebot an Nachhaltigkeit, Regionalitat
und biologischen Lebensmitteln proaktiv aufmerksam zu machen, ist flr die Kundenzufriedenheit ganz
wichtig. Und nur der zufriedene Kunde ist auch bereit, dieses Angebot zu honorieren und damit langfristig
erfolgreich zu machen."

Erfahrungen mit der Kommunikation solcher Themen konnte das Team um Prof. Lund-Durlacher gerade
in Tirol sammeln, wo ein dhnliches Pilotprojekt flr die Information von Hotelgasten bereits durchgefihrt
wurde. Ein weiteres Pilotprojekt folgt nun auch auf Gran Canaria. Die Ergebnisse dieser Projekte flieBen in
"Taste the Culture" ein. Weitere Anpassungen an regionale Erfordernisse erfolgen dann zusétzlich im
Laufe der Implementierung.

Beauftragt wurde die MODUL University Vienna fir das zukunftsweisende Projekt von der deutschen, fur
nachhaltigen Tourismus stehenden Fachinitiative Futouris (www.futouris.org) sowie dem filhrenden
deutschen Anbieter fir Tirkeireisen, OGER TOURS. (www.oeger.de). Bereits in der Vergangenheit wurde
die MODUL University Vienna auf Grund ihrer wissenschaftlichen Reputation mit der Umsetzung einer
Grundlagenstudie zu nachhaltiger Ern&hrung im Tourismus von Futouris beauftragt. In der "Sustainable
Food"-Studie konnte die internationale Privatuniversitat damals zeigen, wie Speise- und
Getrédnkeangebote in Hotels und auf Kreuzfahrtschiffen nachhaltig gestaltet und gleichzeitig lokale
Wertschépfungsketten geférdert werden kénnen. Die Studie sorgte im Jahr 2016 flir groBes, positives
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Aufsehen in der Branche und bestéatigte einmal mehr die hohe, international anerkannte
wissenschaftliche Expertise der MODUL University Vienna.

Artikel Online geschalten von: / holler /

http://www.oekonews.at/?mdoc_id=1114083 Seite 4 von 4


http://www.oekonews.at/?&mdoc_id=1000285

ENTGELTLICHE EINSCHALTUNG

GASTRONOMIE

Okologie und Lebensmittel

Regionalitdt ist kein Luxus

www.gast.at - Nr. 9 | 19. Mai 2017 OGZ

Alle reden von Regionalitit und Saisonalitdt. Und dafiir gibt es gute Argumente. Eine Tourismus-Studie hat

die wichtigsten zusammengetragen und gibt Tipps fiir Gastronomen und Hoteliers

Futouris ist die Nachhaltigkeits-
initiative der Reiseunternehmen
im deutschsprachigen Raum. 2015/16
wurde mit der Modul University
Vienna und der FHWien der WKW eine
internationale Grundlagenstudie zum
nachhaltigen Speisen- und Getranke-
angebot in der Hotellerie und Gastro-
nomie erstellt. Wir prasentieren einige
Tipps und Erkenntnisse.

Wie finde ich einen lokalen
Lieferanten?

1. Suchen Sie nach bestehenden regio-
nalen Initiativen im Lebensmit-
tel-/Gastronomiebereich und ver-
suchen Sie diesen beizutreten, z. B.
Genusswirte oder Genuss Region
Osterreich.

. Profitieren Sie von den Erfahrun-
gen anderer, zum Beispiel mit Gas-
trosiegeln zertifizierten Betrieben.
z. B. AMA-Gastrosiegel.

Besuchen Sie kulinarische Veranstal-
tungen oder Mirkte rund um das

Thema regionale Lebensmittel, z.B.
das jihrlich stattfindende Genuss-
festival im Wiener Stadtpark.

4. Initiieren Sie lokale Lebensmittel-

N

«

Tomaten, die beheizt unter Glas

o

o

auch gesiinder sind sie: Tomaten oder
Paprika kénnen zwar nach der Ernte
nachreifen und Farbe und Aroma ent-
wickeln, aber ihr Vitamin-C-Gehalt ist
deutlich hoher, wenn sie vollreif ge-
erntet werden. Auflerdem gibt es grofle
Unterschiede bei den COz-Emissionen
zwischen Freiland- und Treibhauskul-
turen (siehe Tabelle).

CO:z-Emissionen beim

Transport

Hochseefrachtschiff: 9g
Binnenfrachtschiff: 34g
Giiterzug: 40g
LKW: 135g
Flugzeug: 2.041g

I mehr CO,

Kooperationen, in denen sich meh-
rere Lieferanten und Abnehmer zu-
sammenschliefen.

. Ersetzen Sie importierte Produkte

mit lokalen Alternativen: zum Bei-
spiel importieren Reis durch heimi-
schen Dinkelreis.

. Legen Sie einen eigenen Gemiise-

bzw. Krdutergarten an und vermark-
ten Sie Ihre eigenen Produkte ge-
geniiber Ihren Gasten.

Saisonal einkaufen

Je frischer Lebensmittel in Thre Kii-
che bzw. auf den Teller Ihres Gastes
kommen, desto geschmackvoller und

(Pro Tonne Lebensmittel und Kilometer)

Co: im gaben in g pro kg Produkti

Produkt ilandkultur Treibhauskultur
Lauch 190 5.400
Kopfsalat 140 4.500
Gurke 170 2.300
Paprika 210 1.100
Paradeiser 110 900

Das Sausal in der Siidsteiermark ist nicht nur eine wunderbare Landschaft, sondern auch ein guter Ort, um herausragende Weine zu produzieren.

Sausal: Wein aus bester Lage!

Die Familie Schneeberger keltert bereits in flinfter Generation ausgezeichnete, typische
Weine voller Terroir, die stolz auf ihre Herkunft verweisen.

Die mineralischen Schiefer- und Mu-
schelkalkboden, die besonderen kli-
matischen Verhaltnisse und vor allem das
jahrhundertelang kultivierte Wissen ermég-
lichen Weine voller Terroir, sind sich Johann
Schneeberger und sein Sohn Hans einig.
Wir haben fiir uns den richtigen Weg ge-
funden: entspanntes und doch konzentrier-
tes Arbeiten, Wertschatzung fur die Natur
und die Liebe zum Genuss. Denn nur wer
die Starken der Stidsteiermark zu schatzen
weif3, ist auch ein guter Weinbauer. ,Unser
Glanzstlick" ist das modern ausgestattete
Presshaus, das einen schonenden Umgang

mit dem Wein garantiert. Der Ausbau der
edlen Tropfen erfolgtin Edelstahl, im groBen
Holzfass und in Barrique. Die Herkunft und
die jeweilige Sorte missen am Gaumen klar
erkennbar sein, nur dann sind wir zufrieden.

Hohe Anspriiche an die Qualitat, eine
umfangreiche Sortenvielfalt und viel Liebe
zum Detail stehen am Weingut Schneeber-
geraus der Stidsteiermark im Vordergrund.
Fur die Stilistik und hohe Qualitét der edlen
Tropfen sind Johann Schneeberger und sein
Sohn verantwortlich.

Produziert wird die ganze Bandbreite des
steirischen Sortenspiegels: Welschriesling,

Wei3burgunder, Chardonnay, Muskateller,
Sauvignon Blanc, Schilcher, Samling und
Rivaner, aber auch Zweigelt, Zweigelt Alte
Rebe, Kapazunder oder Zweigelt Barrique
lberzeugen mit héchster Qualitét.

Abgerundet wird das Sortiment mit fla-
schenvergorenem Muskateller-Sekt und ei-
nem DRY GIN.

Sie sind begehrte Tropfen, die auch
durch das ausgezeichnete Preis-Qualitats-
Verhaltnis tUberzeugen. Im Ertrag stehen
derzeit rund 80 Hektar Rebflache.

h h

ing ger.at
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Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-
Touristenregion etabliert nachhaltige & regionale
Kulinarik nach Wiener ,,Wissenschafts-Rezept*

lprd =} 22. Mai 2017

m Wissenschaft & Forschung

Deutsche Nachhaltigkeitsinitiative und Reiseveranstalter vertrauen auf

wissenschaftliche Expertise der MODUL University Vienna

Wien, 17. April 2017 — Wissenschaftliche Expertise im Bereich des
nachhaltigen Tourismus hat der MODUL University Vienna zu einem
prestigetrachtigen Auftrag aus Deutschland verholfen: Experten des
Departments for Tourism and Service Management werden mit einem
Coaching- und Kommunikationsprojekt nachhaltige
Erndhrungsangebote in Hotels an der tiirkischen Agiis einfiihren.
Auftraggeber des Projekts ist die renommierte deutsche
Nachhaltigkeitsinitiative Futouris sowie der fiihrende deutsche
Anbieter fiir Tiirkeireisen, OGER TOURS. Ziel ist es, nachhaltige
Ernahrungsprinzipien auch in beliebten Urlaubsdestinationen einzufiihren und so einen Beitrag zum

Klimaschutz und zur Starkung regionaler — oftmals traditioneller — Nahrungsmittelproduzenten zu leisten.

Nachhaltigkeit wird auch im Tourismus ein immer wichtigeres Thema. Daher wurde das Jahr 2017 von der UNWTO — der
United Nations World Tourism Organization — zum ,Internationalen Jahr des Nachhaltigen Tourismus fir Entwicklung®
erklart. An der MODUL University Vienna wird dieses Thema schon langer wissenschaftlich bearbeitet — mit sehr
praxisrelevanten Ergebnissen. Das belegt jetzt auch eine Beauftragung aus Deutschland zur Etablierung nachhaltiger

Ernahrungskonzepte in Hotelanlagen an der tirkischen Agais.

Dazu die Leiterin des Departments for Tourism and Service Management an der MODUL University, Prof. Dagmar Lund-
Durlacher: ,Nachhaltige Ernahrung ist fur fast 40 Prozent der Urlaubsgaste wichtig — und 60 Prozent deutscher
Reisender schatzen eine regionale Kiiche. Dennoch sehen die meisten Anbieter ein nachhaltiges Ernahrungsangebot
nicht als Wettbewerbsvorteil an — hier gibt es noch viel Potential.” Fiir bis zu zehn Hotels an der tiirkischen Agais-Kiiste

wird das aktuelle Projekt des Departments dies nun andern.

In dem als ,Taste the Culture® bezeichneten Projekt werden zunachst gemeinsam mit der lokalen Projektpartnerin und
Expertin fur Bio-Landbau Glrsel Tonbul Trainings flr Hotelmitarbeiter entwickelt, die den Nutzen und Wert einer
nachhaltigen und regionalen Erndhrung vermitteln. Diese Trainingseinheiten werden dann in der Praxis getestet und bei
Bedarf optimiert. ,Wir werden den dortigen Hotelmitarbeitern zunachst erlautern, was Begriffe wie ,lokal’, ,regional‘ und

,biologisch® im gastronomischen Bereich Gberhaupt bedeuten® erklart Prof. Lund-Durlacher. ,Weiters sind interaktive

http://www.pressemeldungen.at/?p=252470&preview_id=252470&pre...cb6216f502&post_format=standard&_thumbnail_id=-1&preview=true Seite 1von 3


http://www.pressemeldungen.at/category/wissenschaft-forschung/
http://www.pressemeldungen.at/author/prd/
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=CvlbCg80iWaPCDom9buaupIAM8ZKhp0j0l8q3mAT7ivT9CBABIOCQ_wFgqbC-gMwBoAG93f3-A8gBAqkCDW59wAq-sj6oAwHIA8kEqgT_AU_QUazcxb3ObYStLS4-zzc-vHTO0GdcATbLkB17TY9hvKm4wQwtnpvHi2pl2nb8As6pw6Qkc6ANzov_GnyJvrULAqKZLHSzQt-US3LUiE7tzNMUBXlnLjZ7h_xplznFa6yJiG1x5tW9ZadvURkaCTcggawFyOjCcCkfuGNpDFBKslEaRNYCs1PcBhDJB2clR5KYLQpewFTKeLeIKVhK8sE-irsSCo4mj7mOf4sSUYdXF-Qz5Lb2do6YYGoKlTdO17H7PNygZ_PAuYxYe3tsG3VzWmuvolyWVuPVXI-NtqksTactiizdL8X5_MZof4heq_UoI_vpqm82cZiSHftidaAGAoAHq6KCAagHpr4b2AcB0ggFCIBhEAGxCX5h-kPRwMG22BMC&num=1&cid=CAASEuRoCNMVkmGimpVE3UHRAk2CIw&sig=AOD64_3hcyyxusH4yyLux25u3anR1wkeag&client=ca-pub-7867261723852556&adurl=https://www.inloox.de/l/outlook-integrierte-projektplanung/%3Flink%3D9643%26keyword%3D%26random%3D2281647991854768893%26matchtype%3D%26network%3Dd%26ifmobile%3D%26ifsearch%3D%26ifcontent%3D1%26creative%3D171516768184%26placement%3Dwww.pressemeldungen.at%26target%3D%252Fcomputers%2520%2526%2520electronics%252Fsoftware%252Fbusiness%2520%2526%2520productivity%2520software%26aceid%3D%26adposition%3Dnone

Wiener Wissenschaft schmeckt! Top-Touristenregion etabliert nachh...gionale Kulinarik nach Wiener ,Wissenschafts-Rezept” - News & PR 22.05.17,13:38

Trainingseinheiten geplant, in denen die Mitarbeiter nachhaltig produzierende Landwirtschaftsbetriebe in der Region
besuchen und deren Arbeitsweisen kennen lernen.“ Abgerundet wird dieses praxisorientierte Training, das an der
MODUL University Vienna in Zusammenarbeit mit Gursel Tonbul entwickelt wird, mit Kochklassen, in denen die
Verarbeitung und der Konsum von nachhaltigen und konventionellen Lebensmitteln im direkten Vergleich beurteilt wird.
Insgesamt wird in diesem Projektteil Nachhaltigkeit fiir alle wesentlichen Aspekte der Kulinarik gelehrt: Einkauf,

Verarbeitung und Prasentation.

Der zweite Teil des Projekts fokussiert auf die Kunden der Hotelbetriebe — also die Reisenden. Diese werden dabei auf
die nachhaltige Ausrichtung der Hotelbetriebe aufmerksam gemacht. Die regionale Kiiche und die Verwendung
regionaler und nachhaltiger Lebensmittel stehen dabei im Fokus der Kommunikation. Dazu Prof. Lund-Durlacher:
.Reisende auf das Angebot an Nachhaltigkeit, Regionalitat und biologischen Lebensmitteln proaktiv aufmerksam zu
machen, ist fir die Kundenzufriedenheit ganz wichtig. Und nur der zufriedene Kunde ist auch bereit, dieses Angebot zu

honorieren und damit langfristig erfolgreich zu machen.”

Erfahrungen mit der Kommunikation solcher Themen konnte das Team um
Prof. Lund-Durlacher gerade in Tirol sammeln, wo ein dhnliches Pilotprojekt
fur die Information von Hotelgasten bereits durchgefiihrt wurde. Ein
weiteres Pilotprojekt folgt nun auch auf Gran Canaria. Die Ergebnisse
dieser Projekte flieRen in ,Taste the Culture ein. Weitere Anpassungen an
regionale Erfordernisse erfolgen dann zusatzlich im Laufe der

Implementierung.

Beauftragt wurde die MODUL University Vienna fur das zukunftsweisende
Projekt von der deutschen, fir nachhaltigen Tourismus stehenden

Fachinitiative Futouris (www.futouris.org) sowie dem fihrenden deutschen

Anbieter fur Turkeireisen, OGER TOURS. (www.oeger.de). Bereits in der
Vergangenheit wurde die MODUL University Vienna auf Grund ihrer wissenschaftlichen Reputation mit der Umsetzung
einer Grundlagenstudie zu nachhaltiger Ernahrung im Tourismus von Futouris beauftragt. In der ,Sustainable Food*-
Studie konnte die internationale Privatuniversitat damals zeigen, wie Speise- und Getrankeangebote in Hotels und auf
Kreuzfahrtschiffen nachhaltig gestaltet und gleichzeitig lokale Wertschépfungsketten geférdert werden kénnen. Die
Studie sorgte im Jahr 2016 flr grofles, positives Aufsehen in der Branche und bestatigte einmal mehr die hohe,

international anerkannte wissenschaftliche Expertise der MODUL University Vienna.
Uber die MODUL University Vienna

Die MODUL University Vienna, die internationale Privatuniversitat der Wirtschaftskammer Wien, bietet
Studienprogramme (BBA, BSc, MSc, MBA und PhD Programme) aus den Bereichen Internationale Wirtschaft und
Management, Neue Medientechnologie, Public Governance und nachhaltige Entwicklung sowie Tourismus und
Hospitality Management an (www.modul.ac.at/study-programs). Die Studienprogramme erflllen strenge

Akkreditierungsrichtlinien und werden aufgrund der internationalen Ausrichtung in Englisch abgehalten. Der Campus der
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Universitat befindet sich am Kahlenberg im 19. Wiener Gemeindebezirk.

Riickfragehinweis

Andreas Eder, MA

Leitung Universitatskommunikation
MODUL University Vienna

Am Kahlenberg 1

1190 Wien

T+43 /1 /3203555 104,

E andreas.eder@modul.ac.at

W www.modul.ac.at

Redaktion & Verbreitung:

PR&D — Public Relations for Forschung & Bildung
Mariannengasse 8

1090 Wien

Osterreich

T+43/1/505 70 44

E contact@prd.at

W http://lwww.prd.at
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